Istituto Professionale Servizi per
I’enogastronomia e l'ospitalita
alberghiera “DE FILIPPI “ - Arona

day 21 Novembre dalle 4,30 alle 16,30
12 Dicembre dalle 10,00 alle 12,00
16 Gennaio dalle 14,30 alle 16,30

13 Febbraio dalle 10,00 alle 12,00
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Dal 1884 una struttura al servizio
della cultura e del territorio

Il “Tecnico dei servizi per 'enogastronomia e ospitalita alberghiera” ha specifiche competenze tec-
niche, economiche e normative nelle filiere dell’enogastronomia e dell’ospitalita alberghiera, nei cui
ambiti interviene in tutto il ciclo di organizzazione e gestione dei servizi. E in grado di utilizzare le
tecniche per la gestione dei servizi eno-gastronomici e 'organizzazione della commercializzazione dei
servizi di accoglienza e di ospitalita;organizzare attivita di pertinenza, in riferimento agli impianti, alle
attrezzature e alle risorse umane; applicare le norme attinenti la conduzione dell’esercizio, le certifi-
cazioni di qualita, la sicurezza e la salute nei luoghi di lavorosutilizzare le tecniche di comunicazione
e relazione in ambito professionale finalizzate all’ottimizzazione della qualita del servizio; comunica-
re in almeno due lingue straniere;reperire ed elaborare dati relativi alla vendita, produzione ed eroga-
zione dei servizi con il ricorso a strumenti informatici e a programmi applicativi.

Perche scegliere la nostra scuola?

- Una scuola d’ispirazione ctistiana Una scuola in cui si ¢ seguiti:

- Una scuola seria e ben organizzata - con attivita di sostegno e recupero

- Un ambiente educativo e sereno in - con attivita di sportello
cul ci si trova bene. - con attivita di tutoraggio

- Una scuola viva, aperta al tertitotio, - con un costante e tempestivo
al mondo del lavoro e della dialogo con le famiglie
cultura, all'integrazione europea - con la presenza di chi puo

- Una scuola che propone moment di autare ad affrontare problemi sia
formazione per 1 genitori scolastici che personali

Cosa trovi nella nostra scuola?

o Un’impostazione moderna della didattica all'uso delle nuove tecnologie

o Un centro linguistico e informatico dove conseguire le certificazioni europee
o Un centro di formazione professionale post-diploma

o Una scuola aperta all’alternanza scuola-lavoro e agli stages

o Una scuola attenta alla dimensione spirituale e alla solidarieta

PER INFORMAZIONI

Tel. 0322 242488

Piazzale San Carlo, 1 - 28041 ARONA (NO)

E-mail colle@defilippiarona.it - www.defilippiarona.it
Visita privata su appuntamento - Test d’Orientamento gratuito




