Servizi offerti
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Modalita di informazione alla famiglia [
Awvvisi informativi periodici: [
-libretto personale; [
-comunicazioni sul comportamento e sul profitto; [
-pagellino secondo periodo; [
-tempestiva comunicazione in caso di assenze ripetute; [
-area riservata per la famiglia sul sitol
www.defilippiarona.it I
Servizio mensa [
Possibilita di usufruire della mensa della scuola alber- |
ghiera o del bar interno. I
Servizio Autolinea I
Servizio privato che collega la Scuola al piazzale della |
Stazione FF.SS e all’imbarcadero in corrispondenza de- [
gli orari scolastici. I
Strutture I
Laboratorio di Cucina I
Laboratorio di Sala/Bar I
Laboratorio di Ricevimento I
Laboratorio di Informatica I
Laboratorio di Lingue I
Laboratorio Interattivo I
Aula multimediale I
Aula magna I
Laboratorio di scienze I
Campo di calcio, pallavolo e basket I
Parcheggio interno [
Servizio bar [
[ Servizio mensa [

=l
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Il “Tecnico dei servizi per I’enogastronomia e
I’ospitalita alberghiera” ha specifiche competenze tecni-
che, economiche e normative nelle filiere
dell’enogastronomia e dell’ospitalita alberghiera, nei cui
ambiti interviene in tutto il ciclo di organizzazione e gestio-
ne dei servizi. E in grado di utilizzare le tecniche per la ge-
stione dei servizi dei servizi eno-gastronomici e
I'organizzazione della commercializzazione dei servizi di ac-
coglienza e di ospitalita.

Curricolo scolastico

Insegnamenti I I Il v \Y
Religione 1 1 1 1 1
Italiano 4 4 4 4 4
Storia, cittadinanza e costituzione 2 2 2 2 2
Lingua Inglese 3 3 3 3 3

Diritto ed Economia 2 2 - -
Matematica 4 4 3 3 3

Scienze della Terra e Biologia 2 2 -
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2

Fisica 2 - -

Chimica - 2
Scienze degli alimenti 1+1* 1+1*
Laboratorio servizi enogastronomici 3 3

Laboratorio servizi ospitalita 3 3 -
Lingua Francese 2 2 3 3 3
Scienze e cultura dell'alimentazione - - 2+2* 2 2
Laboratorio servizi enogastronomici e - - 6 6 6

della ricettivita alberghiera
Diritto e tecniche amministrative - - 4 6 6
della struttura alberghiera
Totale ore 32 32 32 32 32
Alternanza scuola/lavoro - - 160 ore 160 ore

[ ore di laboratorio




Progetto Accoglienza

Finalita
Conoscere la nuova classe
Promuovere I'efficacia delle attivita svolte
Favorire I'inserimento nel nuovo contesto
stimolando le relazioni interpersonali
Promuovere il rispetto delle regole
+ Prevenire comportamenti negativi

Area Progetti

EDUCAZIONE ALLA SALUTE
LIBERAZIONE DALLE DIPENDENZE
EDUCAZIONE STRADALE

EDUCAZIONE ALLA CITTADINANZA E ALLA
COSTITUZIONE

AVVIO AL METODO DI STUDIO
PROGETTO EDUCAZIONE Al SENTIMENTI
PROGETTO SOLIDARIETA’

PROGETTO “STARCI DENTRO”
PROGETTO LEGALITA’

IL GIORNALE D’ISTITUTO

PROGETTO BIOETICA

IL QUOTIDIANO IN CLASSE
CERTIFICAZIONE LINGUE TRINITY-DELF
CERTIFICAZIONE ECDL

Patto Educativo di

responsabilita

Sorta di patto educativo che la scuola stipula con il
complesso della sua utenza.

Finalizzato a chiarire strumenti e strategie per un
produttivo svolgimento dei percorsi di insegna-
mento-apprendimento.

Contiene gli impegni che I'lstituzione scolastica, i
genitori e gli alunni si assumono e I'impostazione
generale che essa intende seguire nei confronti de-
gli studenti e delle famiglie.

R

La Riforma

In base alle esigenze didattiche, alle
sollecitazioni del territorio e alle ri-

chieste dei genitori, la scuola si riser-
va di apportare alcune modifiche in
base all’autonomia scolastica fino al
20%b del curricolo scolastico




Certificazioni delle

Una didattica al servizio dello studente

Attivita integrative

competenze acquisite

* Somministrazione di test attitudinali
* Valutazione delle esperienze di stage da parte

degli Enti ospitanti Scambi culturali con il CEFFPA di
* Portfolio: documentazione di tutte le esperienze Strasburgo(Francia).

scolastiche ed extrascolastiche e non, acquisite . . . .
nel corso degli studi Corsi In preparazione al consegul-

«  Profilo professionale per il mondo del lavoro mento delle certificazioni euro-
* Portfolio Europeo delle lingue comunitarie pee: di computer(ECDL), di lin-
gua Inglese(Trinita College) e di
lingua francese(DELF).

Corsi di Eccellenza.

Corso per il patentino del motoci-

*

*

*

*

Portfolio Portfolio clo. o
europeo delle +  Corso di primo Soccorso.
lingua inglese || competenze | | | . Partecipazione a concorsi eno-
B B gastronomici.
\/ \// « Conferenze con Nas e ASL
« Esperienze di solidarieta e volon-
Buono Scuola Regionale tariato

Attivita sportive d’Istituto

*

La sua introduzione permette un importante risparmio
per la famiglia (in base al reddito) che puo arrivare a
coprire il 70% dell'importo della spesa totale della
scuola.
La scuola si rende disponibile nell'informazione sulle
modalita di compilazione ed inoltro




eeenssnnsensd inoltre Scansione anno scolastico

1° Periodo: dall’inizio delle lezioni fino a meta di-

cembre.
Collaborazione con enti pubblici 2° Periodo: dalla meta di dicembre al termine delle
ed organizzazioni esterne per at- lezioni.

A meta di questo periodo(marzo) ci sara una valuta-
zione intermedia con scheda informativa per la fami-

tivita culturali e professionali.

glia.
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. o - Strategie “n &
Spettacoli teatrali e cinematografici Wres)
in italiano e in lingua inglese. - N\ ;
university Per tutti ’N':AM AW

di gruppo e ricerche guidate—attivita di labo-
ratorio—lezioni fuori sede—lezioni con audio-
visivi, multimedia e internet—orientamento e
riorientamento.

Lezione ordinaria—lezione interattiva—lavori |l l

Visite guidate a musei, mostre, fiere, itine-
rari storico-artistici ed eno-gastronomici.

7
y Viaggi d’istruzione in Italia e all’estero.

I
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Incontri con il Padre Spirituale =
Il padre spirituale all’inizio dell’anno g
scolastico incontrera personalmente:
i ragazzi di prima. | ragazzi e i geni-u
tori possono incontrare il padre spi-® . .
rituale quando lo desiderano previoE Per g“ altri

appuntamento. . Corsi di eccellenza—Concorsi

Per gli alunni in difficolta
Corsi di recupero — studio assistito —
sportello — cooperative learning — percorsi
individualizzati.




